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Hat nicht nur immer neue Ideen, sondern setzt sie auch erfolgreich um: Felix Erb. Bild: cem

Woher hast du deine Ideen zu deinen
immer erfolgreichen Orten mit Gast-
ronomie?

Ichwiirde sagen, ich habe ein aufmerk-
sames Auge. Den «Vetter» hatten wir
zuzweit eroffnet. Ich wollte damals mit
Marco Liniger (Abu) die Herzogstras-
se mit Latinoflair beleben. Wir wollten
sozusagen eine Apérokultur einfithren
und den Leuten ndher bringen. So ein
bisschen wie «Unter den Linden».

Wie bist du daraufgekommen, deinen
Beruf als Metallbauschlosser zu ver-
lassen und den «Vetter» zu griinden?
Ich war eineinhalb Jahre in Sitidameri-
ka unterwegs und nach meiner Riick-
kehrmitden Griindern von FIZZEN an
einem Open Air. Dort traf ich auf die
Besitzer der Brasserie Lorraine, die mir
attestierten, dass ich ins Gastgewerbe
passe, und mich anstellten. Dorterlern-
te ich den Beruf des Kochs - es machte
mir grossen Spass, war aber auch eine
anstrengende Erfahrung. Mitdem «Vet-
ter» wollten wir der Kebab- und Ham-
burger-Kultur entgegenwirken, gutes

Essen anbieten, hausgemachtes, ge-
sundes Essen. Wir wollten die italie-
nische Apérokultur in Bern einfiihren.

Brauchte es Mut?

Ja, es brauchte grossen Mut, aber ich
bin von meinem Naturell her ein Op-
timist. Abu war und ist der Rechner.
Aber seit ich Familienvater bin, ist die-
ses vage Denken und Handeln schwie-
riger geworden.

Bist du ein Gourmet?

Wenn ich ausgehe, gehe ich gerne gut
aus. Aber, offen gestanden, selten und
bei «gefiillten Erbsli» hort es bei mir
auf. Ich liebe die ehrliche Kiiche, ohne
Schnickschnack, und die wenig Abfélle
produziert - eine Kiiche, die alles ver-
wertet.

Wo zieht es dich kulinarisch hin, wenn
du ausgehst?

Ich liebe «Multikulti», die Welt-Kiiche
sozusagen. Das war iibrigens mal ei-
nesmeiner Konzepte: Ich wollte jeweils
wiahrend dreier Monate ausldndische

Ko6che anstellen, die hier ihre authen-
tischen Speisen kochen. Die Probleme
mit den Visa machten mir einen Strich
durch des Kochs Pline. Ich finde aber,
der Breitsch ist heute mit einer grossen
Vielfalt kulinarisch gut abgedeckt.

Kochst du Zuhause?

Ja, fastjeden Tag. Ich bin, glaubeich zu-
mindest, ein guter Koch (er schmun-
zelt). Aber da musst du wohl Danijela
fragen... Ich liebe Fisch und Meeres-
friichte, aber auch die einfache Kiiche.

Was ist deine Lieblingsspeise?

Es gibt da eine peruanische Vorspei-
se, die ich sehr gerne habe. Sie nennt
sich Ceviche. Ich mag aber auch Rac-
lette und Fondue sehr und habe sicher
20 Lieblingsessen. Aber nur damit du
siehst, dass ich immer schon ein biss-
chen das Spezielle mochte: Als Kind
liebte ich Pastete mit Fischfiillung!

Hast du neue Projekte im Armel?
Nein, das habe ich nicht. Es ist schade,
dass der «Vetter» nicht mehr lief. Wir
hatten wirklich ganz vieles versucht:
Wirboten einen Suppen-Take-Away an,
wir offerierten Foccacias, die legenddr
waren und die es sonst nirgends gab.
Tagsiiber aber war der «Vetter» nach ei-
nigen Jahren oft leer. Das gab uns sehr
zu denken, aber manchmal muss man
wohl einfach loslassen...

Wenn ich aber ein Projektim Armel hét-
te, wiirde ich das nicht im Breitenrain
realisieren, sondern irgendwo an ei-
nem exotischen Ort...

Inwelcher Stadt wiirdest du gerne ein
Restaurant erdffnen, wenn du dir ohne
Kosten einen Wunsch erfiillen diirftest?
Das ist eine schwierige Frage; ich lie-
be Urbanes und Stadte. Ich mochte,
wenn iiberhaupt, einfach einen geni-
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alen Mix haben. San Sebastian gefie-
le mir gut. New York kenne ich nicht,
aber das klingt auch spannend. Ah, ja,
und Napoli ist eine meiner Lieblings-
stdadte. Da etwas aufzubauen, wire si-
cher auch spannend.

Dancke Felix fiir diesen kulinarisch-kre-
ativen Einblick.

FELIX ERB

Griinder des (friiheren) «Vetter Herzog»
und des «Barbiére», Vater eines Sohnes
namens Edwin, wohnt mit seiner Familie
am Schiitzenweg, wurde 1970 in Bern
geboren und erlernte nach seiner Schul-
zeit im Pestalozzi-Schulhaus den Beruf
des Metallbauers. Etwas spéter sprach
ihn die Besitzerin der Brasserie Lorraine
an und schlug ihm vor, bei ihr zu arbei-
ten - er sei doch der perfekte Gastgeber.
So erlernte er auf dem zweiten Bildungs-
weg den Beruf des Kochs. Er reist(e) ger-
ne, vor allem in Siidamerika, ist beken-
nender YB-Fan, hat zwei Schwestern
(darum habe er wohl einen weiblichen
Touch) und wohnte jeweils zehn Jahre in
der Lorraine und im Breitenrain.

Freude macht,

Angebote! Herzlich, Lynn, Philipp
und Diana Thomann

'Wir suchen eln Haus/elne Wohnung Im Nordquarter

Mama Lynn, Papa Philipp und Baby Diana suchen ein Haus oder eina
Waohnung im Nordguartier zum Kauf,

Wir leben schon seit dber 30 Jahren hier und moéchten, dass auch
Diana unser Quartier entdecken und lieben lernen kann.

Haustiers, Musikinstrumente und Auto kinnen wir nicht bieten
- aber einen Sonnenstrahl, der immer grésser wird und uns viel

Ab einer 4-Zimmer-Wohnung mit 100 m® sind wir -gegen oben offen.
Auch ein Umbau oder eine Umnutzung kommt fir uns in Frage,

Wir freuen uns auf heisse Tipps und

fam.thomann@gmx.ch
031'511'22'94

Journal B

Die Online-Zeitung Journal B sagt, was Bern bewegt!
www.journal-b.ch
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Dienstleistungen aller Art

Steuererklarung

Es ist wieder soweit, die Steuererklarungsunterlagen sind in den
vergangenen Tagen bei Ihnen eingetroffen oder werden noch
eintreffen. Erneut stehen wir lhnen zur Verfiigung, die Anmeldung
nehme ich gerne persoénlich entgegen.

Rufen Sie umgehend an und vereinbaren Sie den fiir Sie am
besten geeigneten Termin. Telefon 031 348 62 01

Ab Dienstag, 21. Februar bis und mit Freitag, 17. Marz finden Sie uns
erneut im «Hotel Waldhorn», Waldhéheweg 2, 3013 Bern. Sollten Sie
den Hotelparkplatz benutzen, melden Sie dies bitte am Empfang.

Ab sofort, bis und mit 18. Februar bedienen wir Sie im Biro in
Bolligen, ebenso ab 21. Méarz das ganze Jahr hindurch.

Wir freuen uns auf SIE! Urs Pfister.
Biiroadresse: Worblentalstrasse 161, 3065 Bolligen (1. Stock)
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